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NEWS LETTER - AUGUST 2026 ’

[ FOLLOW-UP ON DISCUSSIONS FROM THE JULY 2026 CAUCUS

ITEMS ON THE AGENDA FOR THE CAUCUS MEETING ON AUGUST 17 2026:

Grant received from the MTQ in the amount of $15,000 for repair work on South Lake Manitou Road
CMQ: Rejection of the request for property tax exemption for the Lake Manitou Community Center Inc.

Authorization of expenditures following the order of the Municipal Court of Sainte-Agathe-des-Monts in case
URB3588;

Authorization of additional expenditures for decontamination and the application of sealant to the garage.
Submission of comparative financial statements for the period from January 1 2026 to July 31 2026.
Request for financial assistance from Nez-Rouge.

Service agreement for disaster victims between the Municipality and the Canadian Red Cross

Item deferred to the August council meeting:

Cadastral operations — McCall contribution for park purposes

Adoption of Bylaw

Adoption of bylaw 2014-070-1 amending Bylaw 2014-070 establishing the Urban Planning Advisory Committee of the
Municipality of L” Ivry-sur-le-Lac;

All draft ordinances can be found on the municipality’s website at

THE REGULAR COUNCIL MEETING WILL BE HELD ON MONDAY, AUGUST 17 2026 AT 6:00 P.M.

[ COUNCIL MEETING OF SEPTEMBER 21 2026

The next council meeting will be held, on Monday, September 21, starting at 6:00 p.m. The mayor and council
members will welcome you at City Hall, located at 601 Chemin de la Gare. You may also attend via
videoconference. We invite you to review the public notice, which will be published in early July, for full
details.


https://ivry-sur-le-lac.qc.ca/reglements/
https://ivry-sur-le-lac.qc.ca/nouvelles-et-avis-publics/

LABOR DAY ]

The municipality’s administrative offices will be closed on Monday, September 7,
2026, for Labor Day.

The entire team will be back on Tuesday, September 8, starting at 9 a.m.

[ ADMINISTRATION — MUNICIPAL TAXES ]

We would like to remind you that the final payment for your municipal taxes is due no
later than September 9, 2026, in accordance with Bylaw 2024-162, which you can view
by clicking on the link: https://ivry-sur-le-lac.qc.ca/reglements/

Your payments must be received by the due dates at the latest to avoid late fees. In
addition, the entire balance becomes due when a payment is not received by its due
date.

It is also important to note that balances accrue interest at a rate of 10% per year, plus a 2% penalty calculated on unpaid
balances

[ ENVIRONMENT — SEPTIC TANK EMPTYING - REMINDER ]

OBLIGATION DU CITOYEN DE FOURNIR UNE PREUVE DE VIDANGE

Reminder - We have sent information notices to a number of citizens informing them
that they are affected by the regulations governing the management of septic
installations, and that action on their part is required. Affected citizens must mandate a
qualified professional to carry out an inspection of their septic installation. The
professional must then complete the attestation of functionality, which must be
submitted to the municipality by September 30, 2024.

It is your responsibility to submit proof of completion of the work to the municipality no later than October 15 of
each year in which emptying is required by the by-law.

Although the various service providers offer to forward the proof to the municipality, we never receive all of
them. It's best to send it to us yourself by e-mail (admin@ivry-sur-le-lac.qc.ca), where we'll confirm receipt and
update your file.

An annual maintenance contract is also required for certain septic systems (Ecoflo, Bionest, Enviro-Septic, etc.).
The same applies to annual maintenance. Send us proof of maintenance to update your file. We accept a copy
of the maintenance contract.



RECOGNIZING AND PREVENTING MILDEW

MESSAGE IMPORTANT

ATOUS LES CITOYENS ET VISITEURS

LE MILDIOU,
UNE MALADIE A SURVEILLER

PREVENIR ET RECONNAITRE LE MILDIOU DANS
LATOMATE ET LA POMME DE TERRE

Le mildiou est une maladie causée par Phytaphthoa infestans, un type de champignon, Il peut s‘attaquer 4 toutes les parties de La plante.
Extrémement destructif pour (2 pomme de terre et a tomate, il peut également se développer sur le pétunia et (2 morelle. Cette maladie peut
causer des pertes économiques importantes pour les producteurs agricoles. En effet, si on laisse le mildiou séablir, (2 lutte contre celui-ci
devient ardue, voire impassible. Il faut donc agir rapidement dis son apparition.

Des conditions humides couplées 3 des températures fraiches favorsent son développement. Les structures qui permettent 3 ce microargansme
de se disséminer {sporanges] sont facilement transportées par e vent et pewvent parcourir plusieurs dzaines de kilométres, propageant
aing 13 maladie. Celle-ci se développe rapidement & la suite de U'apparition des symptomes. Plytaphthora infestans est trés virulent
et les plantes atteintes pauvent Etre détruites en quelques jours. En raison de ce risque, |2 mildiou est danc ['affaire de tous. Sa présence
doit obtigatoirement &tre déclarse au ministere de Agriculture, des Pécheries et de (Alimentation du Québec si elle est dtectée dans une
zone de culture protégée. Le mildiou ne pose pas de risque pour la consommation humaine : les tubercules de pommes de terre et les
tomates issus de plantes infectées peuvent élre consommes sans danger. Toutefos, pour éwter L2 propagation de la maladie, les tubercules
récoltés de votre jardin an dernier ne dowent pas étre replantés cette année.

MESURES DE PREVENTION
ET ACTIONS RECOMMANDEES

» Somer des pammes de tere cartifides. Ne pas consarver
de tubertidos de pommes do torve pour ks replantesr | 2enie
suvasts et ne pas planter de pommes de tire vendues
& | épicerie;

+ Priligit s varités de tomales toérastes as mido,

»  Espacer seffisamment les plantes pour favorsar we basot
cioulation dak;

» Euiter € armmmer le feultage des plastes o & armoset lo sk,
gour que e ol ot fe feusliage ne demeurent pas humides
pesdint we langue pénide.

» Visiter scownt le potager et suneiller G présesce &
symgtimes de midou Ex cas de doste, eoss vous inatsas
& comtacter volre dirzetion régionsle 6o ministie de
[Agricufture, des Pecheries et de | Abmentation IMAPAQ).

RECOMMANDATIONS LORSQUE
LE MILDIOU EST DETECTE

Feracher les plasts do tomabes infactés o les jeter dans un sac
o2 plactiqee farmeé. || e faut pas Lssser les plastes attpntes
sur le sol ou les fare compster,

Détruire L2 partie aéviene des plasts de pommes de terre
alieints [défaner). Les ubercules de pammes d Lere pauvint
v ricoltés el corsammis, mats e doivent pas dtre emis
[annde sunante Les redute de tubernles mfectis dovest
e jetde

Les aubils, les vitements, les chasssuees el les mans pevent
ransmettre (3 malade lorsqu ez est préseate; il Gut bien
s nettoper o les désinfecter. L aictol soprogylinue (ool

& friction] peet dtre stliss

Inyeme les vorsns qui cufthent des pommes de terre e
des tomiates de 3 présance de @ maladie 3 provamité pour
guils wérifient ['état de lewr culture et prennent kes meswmes
nécessares.

Dés Uapparition des premiers symptémes, les plants de

pommes de terre et de tomates infectds doivent étre

arrachéset, L'élimination des plants évite La formation

de sporanges qui pourraient contaminer les champs et les "
potagers avcisinants.



Sur la feuille : au début. présence de taches noir
verdatre, huileuses et imegulieres sur les fevilles. En
conditions humides, les taches s'agrandissent rapidement
pour former des plages brunes aux contours iréguliers.
Elles sont parfois entourées d'un hata vert pale. A la face
inférievre des fevilies, un duvet blanc grisatre (mycélium)
paut se développer en bordure des taches. Les feullles
entires pewvent flétrir, dépénir et mourir. Des (sions
brunes [chancres) peuvent aussi se développer 3 partir du
paint d'attache des feuilles sur (a tige.

IDENTIFICATION
TOMATE

Sur les fruits : présence de taches brun verddtre,
huilevses et bosselées [(avec une texture en pelure
dorange), qui ont une marge iméguliere et peuvent
sétendre sur la surface entiére du fruit. Le fruit reste
généralement ferme. Un duvet blanc (mycélivm) peut
apparaitre sur les taches.

Sur la tige : présence de taches iréguliéres, brun foncé
a naires, débutant a la zone d'attache des fevilles sur la
tige ou @ lextrémité de la tge. En conditions humides,
présence possible d'un dwet blanc (mycélum) en bordure
des taches. Les taches peuvent prendre rapidement de
[expansion et évoluer en plus grandes (Esions pouvant
couvrir ou encercler toute la tige. Les tiges infectées sont
fragiles, cassent faciement et peuvent mourir

La plante peut dépérir partiellement ou complétement.

IDENTIFICATION
POMME DE TERRE

Sur la feville : présence de taches vert pile a vert
foncé, circulaires ou imégulieres, aux faces supérieure
et inféneure. Les tissus deviennent brun foncé et secs,
et une bardure vert pale peut étre présente, A la face
inférieure, un duvet blanc (mycélium) pevt se développer
en bordure des taches. Les taches débutent souvent prés
du point dattache des feuilles, 3 leur marge ou a leur
extremite, (a ois la rosée sejoume Le plus langtemps. Les
feuilles entiéres peuvent dépénr,

Sur la tige : présence de taches iméguliéres, brun fancé
a naires, débutant a La zone d'attache des feuilles str la
tige. au bas des tiges ou 3 leur extrémité. En conditions
hurmides, présence passible d'un duvet blanc (mycélium).
Les taches pevvent prendre rapidement de Uexpansion
et couvrir presque toute a tige. Les tiges infectées sont
fragiles, cassent facilement et pewvent mourir,

Sur les tubercules : appantion de brunissement sur
les tubercules et dépression de leur épiderme. La chair
des tubercules infectés brunit et ces derniers finissent
par paurrir.

La plante peut dépéir partiellement ou complétement.

Pour plus d'information, consultez le site Web d'IRIIS phytoprotection :

https:/fwww.iriisphytoprotection.qc.ca

Mildiou dans la tomate :
https:/fwww.iriisph

Mildiou dans la pomme de terre :

https://www.iriisphytoprotection.qc.ca/Fiche/Champignon ?imageld=8012

Vous pouvez également obtenir des
renseignements supplémentaires

auprés de votre direction régionale.

Votre \.p
gouvernement

Québecaa




THE BLUE GOLD OF OUR REGION

Do you take care of it ?

Water is part of our daily lives. Without even realizing it, we use it all the
time. Whether it's to quench our thirst, ensure our hygiene or provide us
with beautiful moments, it's a source of life and health, both for humans
and for flora and fauna. Without quality water, our health would be
threatened and our lifestyles transformed.

At Pensez Bleu, we want a blue future! With us, learn how to adopt good
practices to preserve the quality of our water and reduce your

consumption.

All together, by simply changing our habits, we'll be taking concrete action to preserve this priceless resource.

We're also delighted to introduce you to the water professions. Little-known professions, but so crucial to
guaranteeing the quantity and quality of water available in Quebec. At https://pensezbleu.com/ we're proud of
our water heroes!

[ CLOSURE AT THE LANDING AND SCHEDULE ]

It is very important to make sure that the gate at the dock is securely closed when you leave.

Tuesday, May 12 through Sunday, June 28
©® 8:30a.m.to4:30 p.m.
7% 7 days a week
Monday, June 29 through Sunday, September 6
©® 8:30a.m.to4:30 p.m.
7% 5 days a week—Wednesday through Sunday
From Monday, September 7, until closing on Sunday, October 18
® 8:30a.m.to4:30 p.m.
7% 7 days a week

[ SAFE FISHING ON LAC MANITOU - REMINDER ]

Did you know that a fisherman can lose 11-15 jigs and sinkers per year? This is dangerous if the tackle is made
of lead or mercury.

Why is this a problem? Lead is a highly toxic metal seriously

affecting humans and waterfowl. Even low doses of lead exposure
over time can lead to multiple health and cognitive impairments in
humans, seriously affecting the nervous and reproductive systems.
Loons mistake the sinkers for pebbles (which they normally eat for



https://pensezbleu.com/

digestion). Or they will eat fish that harbour lead tackle. This is a major cause of death in Common Loons.
Ingesting them can cause blindness, muscle paralysis, reduced ability to reproduce, seizures and death. Other
waterfowl such as ducks are also poisoned when eating lead sinkers.

Are there laws prohibiting lead tackle? Lead fishing tackle is prohibited in Canada’s national
parks and wildlife areas. However, our Lac Manitou can continue to be polluted by lead fishing
tackle that has been lost.

Can we fish in a safe way? Good news! It is safe to use sinkers and jigs made from materials such as tin,
bismuth, antimony, steel, brass, tungsten, terpene resin putty and polypropylene. They are easily available.

DUIBDIL UIT2INUT
DOOE DOSS

e

Thank you to all fishermen who use safe tackle, thus keeping our Lac Manitou free of additional lead and
protecting people from lead exposure and loons/waterfowl! from toxic death.

Author : Judith Adams

[ PREVOYANCE ENVERS LES AINES ]

LES BESOINS LES PLUS FREQUENTS

g EN UN COUP D'GEIL s —
. formation
(1] PREVOYANCE @ Logement / insalubrité (TAC) 2%
ENVERS LES AINES 2 0 2 5 2 0 2 6 C‘""“:"‘ ':I"‘:’??" @ Finances 9%
- annuel complet ici : g
DES LAURENTIDES httpsi//prevoyanceaines.ora/ ® Maltraitance 6%
rapport-dactivites/ @ Santé mentale 5%
@ Isolement 4%
@ NOTRE MISSION Merci & noc bénévoles, ® Confiit 4%
Repérer, accompagner et référer les personnes ainées en dahateurs', Partenm‘res' et @ Proche-aidance 4%
iité ain de favors ; y P @ Transport 3%
lour bien-tre ot lour maintien dans la communauté. & toute notre cvm»\w/ @ @ Programme PAIR 2%
@ Deuil 2%
NOTRE IMPACT AU 31 MARS 2026 @ Viskacs 5%
® Juridique 15%
604 2 604 560 64 366 NOS PARTENAIRES : UN LEVIER ESSENTIEL
REFERENCES Vues MuNlclPAurFs
REALISES REJOINTES VERS DES ORGANISMES de nos contenus 'DESSERVIES Q
Prés de 3 400 par nos activités de PARTENAIRES Facebook dans 4 MRC des. 000 ﬂ @ 000
interventions. sensibilisation et nos ateliers Laurentides 5 60 IhL [al] AL
REFERENCES 322 127 20 15 76
NOTRE TERRITOIRE
— Accor::,;c:;:imsms REALISEES ORGANISMES cuss Des SERVICES SORETE DU AUTRES
Nous intervenons L gcsen PANIENARES
:m 4 MRCd Des Laurentides 217
es Laurentides
9 Palits doservics At idbe 135 RESULTATS FINANCIERS 2025-2026 PRIORITES D'ACTIONS 2026-2027
+ Siage social Argenteul 118 RESSOURCES HUMAINES
i iy oo G st | | it e et
+ Mont-Laurier : 3 .
(CAB Léonie-Bélanger) @ Hors-territoire 29 791 356 s 711 801 $ les responsabiliés et lencadrement du personnel.
« Lachute i, Actualiser le programme des Eclaireurs-Ainés.
(aux cétés d'organismes. 9 TOTAL 604 0 &
communuataires) RESSOURCES FINANCIERES
@ Subventic 493897 § Assurer la sécurité financiére de I'organisme.
NOS RESEAUX DE PROXIMITE g EXCEDENT
= 4 630 29 SENTINELLES BENEVOLES ® Dons 2929565 Q COMMUNICATIONS
Développer un plan de communication.
(G ECLAIREURS-AINES 300 50 % © Autres 45038 79555 %
surle teritoee HEURES engagées depuis OPERATIONS
Q7% ket dn diieacis de bénévolat plus de 5 ans {é‘} Mettre en place un programme de prévention des
o fclemmiAbds Les états financiers complets sont disponibles fraudes et des abus financiers. Elaborer et mettre en
o dans le rapport annuel 2025-2026. place un processus d'évaluation pour 'ensemble des
61% 38% 59 % gL 74 % 10% pratiques de I'organisme.
FEMMES. . 'HOMMES VIVENT v ONT 65 ANS IDES ACCOMPAGNEMENTS
seuLes ETeus REAUSES BN ANGUAS

REPERER « ACCOMPAGNER « REFERER




— ° _ Services a la clientéle et objets perdus
X op U N t er 819-774-0485 |: 1-877-604-3377
LS des Laurentides info@transportlaurentides.ca

Lundi au samedi, 8 h.a 19 h
Samedi et dimanche, 8 ha 17 h

We remind you that if you would like to share a cultural, leisure or other activity, please contact us at
Thank you for your confidence and know that it's always a real pleasure to represent you !

Mayor,

André lbghy
Municipalité d’lvry-sur-le-Lac

Tél. (819) 321-2332

YOUR INTELLIGENT CITIZEN PORTAL
(v) Voila!

VOILA!Isa personalized, mobile and web-based citizen file that facilitates communication with the
municipality.

Sign up to receive news and alerts, view your tax account notices online, add a property and tax account to
your account, and get a front-row seat to the Monthly Newsletter. To register, click here:

PERMIS APPLICATION - DON’T WAIT

If you're planning a construction project, chances are you'll need a permit from the municipality. We strongly
recommend that you submit your application as soon as possible to avoid further delays. Applications are
processed in order of receipt. By proceeding without delay, you can limit the number of surprises.

Register now !



mailto:adjointe@ivry-sur-le-lac.qc.ca
mailto:adjointe@ivry-sur-le-lac.qc.ca
mailto:maire@ivry-sur-le-lac.qc.ca
https://ivry-sur-le-lac.appvoila.com/en/
https://ivry-sur-le-lac.appvoila.com/en/

